MENU

Allergenes
Céleri rémoulade C
Poisson D

Lundi 2 juin Purée de butternut A
Glace AG
Tomate BIO mozzarella AIM
Jambon braisé

Mardi 3 juin  Frites BIO
Compote BIO
Concombres BIO IM
Réti de boeuf

Jeudi 5 juin Petits pois BIO
Yaourt BIO A
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Les menus sont susceptibles d'étre modifiés

Liste allergénes : A lait/B soja/ C Oeuf/D poisson/E crustacé/ F blé/ G fruits a coques/H sésame/ | sulfite/ K
arachide/ L céleri/ M moutarde/ N lupin/O mollusque



Menu

Férié
Lundi 9 juin
Salade de pates BIO
Beignets de calamar
Mardi 10 juin  Purée d'épinard
Fruits au sirop
Jeudi 12 juin Menu Thailandais

(menu élaboré par Louise, éléve de CM2)
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Salade d'haricots vert BIO ceufs
Poisson & la bordelaise
Vendredi 13 juin |Riz BIO

Créme dessert

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés

Liste allergénes : A lait/B soja/ C Oeuf/ D poisson/E crustacé/ F blé/ G fruits a coques/H sésame/ | sulfite/ K

arachide/ L céleri/ M moutarde/ N lupin/O mollusque
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